
課程名稱 ★在家煮一杯好咖啡

課程屬性 社會與生活 課程編號 1072-1072S16

授課老師 王永宏

最高學歷/ 資訊工程系畢業

相關學經歷/ 2022府城沖煮賽主審

WCE世界沖煮賽2020台灣區評審&教練

WCE世界沖煮賽2019台灣區第四名

WCE世界沖煮賽2018台灣區季軍

WCE世界沖煮賽2016台灣區季軍

Q grader 咖啡品質鑒定師

走訪產區:巴拿馬/哥斯大黎加/衣索比亞

墨跡咖啡負責人

SCA 認證講師

長榮大學推廣教育咖啡課程講師

奇美博物館導覽志工

現職/ 墨跡咖啡負責人

上課時間 每週三下午02:00-04:00 第一次上課日期 2018年09月19日（星期三）

課程理念

關於這一門課：

1.為什麼想開這門課？希望帶領學員共同學習甚麼

人和人之間，要有連結，需要一個媒介，一座橋梁
"咖啡"
是品味，是生活，是嗜好!
透過這媒介的分享，人和人彼此間有了互動!
學習這軟性技能，輕鬆和人們建立連結

2.修此門課需具備什麼條件？

只需要滿足其中一項
1.喜歡喝咖啡
2.喜歡聞咖啡
3.喜歡人和人之間交流

3.上課的方式是怎麼進行的？學生可以有什麼收穫？  	

注重對咖啡的了解，學員能透過上課對咖啡知識深入了解!
並且獲得品嘗欣賞咖啡能力，每堂課至少喝兩種咖啡，讓學員們能了解咖啡之間的差異
課程結束後，學員將有
1.咖啡豆知識
2.咖啡產業知識



3.咖啡文化知識
4.咖啡品嘗能力

4.如何取得學分？（評量方式）

出席、參與、分享
出席40％、課程參與20％、體驗分享40％

5.備註&推薦書目

1.響應環保，麻煩自備"非一次性使用"的杯子"兩"個(玻璃或是陶瓷都可)，約30CC~60CC的杯子
兩個即可

2.每一堂材料費+器材費+講義費+助教費=250$
  系列課程9堂,總金額2250$
  費用包含
(1)每堂課淺酌品味多樣現煮咖啡
(2)專業咖啡器材租借費用
(3)SCAA專業教材
(4)講義費
(5)助教費

教 材 費| 2250 元

招生人數| 18 人（若非課程特殊需求，每班招收人數至少 35 人。）

學分收費| 1 學分 1000 元（9 週課程/一次上課 2 小時）

週次 上課日期 課程主題 課程內容

1 2018-09-19
下午02:00～04:00

走進咖啡廳,看懂
咖啡菜單

走進咖啡廳，密密麻麻的菜單資訊
有國家、區塊、處理廠、乾燥法、品種
這些資訊到到底傳達什麼呢!?

2 2018-09-26
下午02:00～04:00

認識咖啡知識及
文化起源

早期咖啡是宗教儀式在使用的，在衣索比亞的祭司把喝咖啡當
作神聖的儀式，那這樣的模式是如何轉變成全世界都在喝的飲
品呢!? 是戰爭?是宗教?還是政治?

3 2018-10-03
下午02:00～04:00

簡易自家沖煮1(
手沖)

煮咖啡，是很科學的，需要注意很多細節，才能沖煮出一杯美
味的咖啡 讓這次WCE沖煮咖啡大賽 季軍-王永宏老師
帶領大家，在家中也能輕鬆的沖煮出一杯美味的咖啡

4 2018-10-17
下午02:00～04:00

簡易自家沖煮2(
聰明濾杯)

煮咖啡，是很科學的，需要注意很多細節，才能沖煮出一杯美
味的咖啡 讓這次WCE沖煮咖啡大賽 季軍-王永宏老師
帶領大家，使用另類的台灣之光"聰明濾杯"

5 2018-10-24
下午02:00～04:00

簡易自家沖煮3(
聰明濾杯)

煮咖啡，是很科學的，需要注意很多細節，才能沖煮出一杯美
味的咖啡 讓這次WCE沖煮咖啡大賽 季軍-王永宏老師
帶領大家，使用另類的台灣之光"聰明濾杯"

6 2018-10-31
下午02:00～04:00

咖啡味覺大開發
，酸甜鹹極限測
試

人類味覺感官五味 酸、 甜、 苦、 鹹、鮮 讓WCE品咖啡比賽
冠軍-張倍韶 老師帶領大家
讓我們更舌頭的構造，開發我們舌頭味覺敏感度

7 2018-11-07
下午02:00～04:00

風味輪盤 咖啡豆裡多達數百種物質在裡頭，經過烘焙，
產生更多複雜但迷人的風味，一顆小小的豆子，
藏有這麼豐富的味譜，和紅酒並列是最難複製出來的香氣，

8 2018-11-14
下午02:00～04:00

咖啡香，咖啡味 咖啡豆的名子可以找到他的履歷喔!!!
一個咖啡的名子就像酒標一樣，看似很紊亂沒啥邏輯，
其實當中可以找到很多關於這隻咖啡的知識， 在喝一杯咖啡前

9 2018-11-21 咖啡正義 當全世界數百萬人在美好的早晨享用一杯香醇的咖啡時， 大家



下午02:00～04:00 都不知道我們除了喝到咖啡的香氣之外，同時還喝進了數百萬
咖啡小農的血與汗。咖啡的價格受制於期貨市場來決定，小農
沒有議價的自由，而全球四大跨國咖啡企業的投機炒賣，造成
咖啡豆的價格暴起與暴跌。 許多咖啡小農付出的成本比他們的
收入還低，一杯一百元的卡布奇諾，讓遠在衣索比亞的農民，
所獲得的利潤甚至少於一塊美金！「不公平咖啡」讓250多萬的
咖啡小農處於飢餓、三餐吃不飽的生活，甚至需要接受醫療餵
食，小朋友沒辦法就學，社區沒有乾淨的飲水設備。
這堂課，讓我們來談談生豆貿易的過程，了解咖啡農的無奈。 

品鑑欣賞:公平交易咖啡、紅櫻桃計畫咖啡
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